
 

 

 

 

 

 

 

 

FAMILIENFEIER-ANGEBOT 
Ob große oder kleine Gäste, gemütlich oder stimmungsvoll, im kleinen Kreis oder mit gro-
ßer Gesellschaft:  Der Averdunkshof bietet für jeden Anlass den passenden Rahmen. Neben 
unseren Räumlichkeiten bietet das riesige Außengelände mit Abenteuerspielplatz reichlich 

Möglichkeiten. 

Da auf dem Averdunkshof unterschiedliche Catering-Varianten möglich sind, Geschmäcker 
bekanntlich verschieden sind und wir mit frischen, regionalen und saisonalen Produkten 

arbeiten, wird ein Angebot immer individuell nach Ihren Wünschen und Vorstellungen er-
stellt. 

Damit Sie sich eine Vorstellung machen können, welche Speisen und Getränke wir anbie-
ten könnten und mit welchen Kosten Sie rechnen müssen, haben wir für Sie ein Beispielan-

gebot zusammengestellt. Für kleinere Gesellschaften bieten wir gerne eine Auswahl 
unserer Restaurant-Karte. 

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage! 

anfragen@averdunkshof.net 
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SPEISEN  
VOM BUFFET 

VORAB 

BROTKORB 
Verschiedene Brotsorten 

Dattelfrischkäse | Ajvar | Sour Cream 

TOMATEN MOZZARRELLA 
Basilikum | Olivenöl | Basamico 

BAUERNSALAT 
 Tomate | Paprika | Gurke | Olive | Frühlingszwiebeln  

Feta | Kräuter-Vinaigrette 

NUDELSALAT 
Rucola | Kirschtomaten | Pinienkerne | Basilikum-Pesto 

 

FLEISCHLOS 

KARTOFFEL-GRATIN  
Crème Fraîche | Rosmarin | Berg-Käse 

EIERSPÄTZLE 
Butter | Petersilie | Schnittlauch 

SCHMOR-GEMÜSE 
Blumenkohl | Karotten | Zwiebeln | Braten-Jus 
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FLEISCH & FISCH 

SCHNITZEL WIENER ART 
Schweinschnitzel | Preiselbeer | Zitrone  

HÄHNCHENBRUSTFILET-MEDAILLONS 
Champignons | Zwiebeln | Rahm-Soße | Petersilie 

LACHSFILET 
Zitronen-Rahm-Soße | Dill | Schnittlauch 

 

FÜR DANACH 

SCHOKO-KÜCHLEIN 
Schokoladensplitter | Walnuss | dunkle Schokoladen-Glasur 

ROTE GRÜTZE 
Bourbon-Vanille-Creme | Fruchtgarnitur 

 
Das Speisenangebot können wir Ihnen inkl.  

Auf- und Abbau des Buffets (inkl. Buffettische) 
Besteck und Geschirr (inkl. Reinigung) 

 Zubehör (u.a. Rechauds, Servierbesteck, Weck-Gläser, 
Schieferplatten, Beschilderung der Speisen) 

Kräutertöpfchen zur Dekoration | Gewürzstation 

für 
38,90 € pro Person 

anbieten.  

Kinder zwischen 5 und 14 Jahren berechnen wir mit dem  
halben Preis. 

 

 

 
 


